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ATA DE REGISTRO DE PREGO

OBJETO: CONTRATAGAO DE EMPRESA
ESPECIALIZADA NA PRESTAGAO DE SERVICOS DE
ALIMENTAGAO E BUFFET.

A UNIVERSIDADE ESTADUAL DO TOCANTINS - UNITINS, pessoa juridica de direito publico, inscrita no
CNPJ/MF sob n°®. 01.637.536/0001-85, com sede e foro nesta Capital, por meio de seu representante legal
AUGUSTO DE REZENDE CAMPOS, reitor, conforme ATO n. 820 - NM, publicado no Diario Oficial do
Estado n° 5.667, de, pg. 03 de 18 de agosto de 2020, portador do CPF N° 793.465.701-30 e da Ceédula de
|dentidade n° 3.433.305 PC/GO, doravante denominado ORGAO GERENCIADOR, e a empresa
BELLADATA BUFFET & RESTAURANTE, pessoa juridica de direito privado, com sede e foro na Quadra
Quadra 103 Sul, Rua SO 3, n° 29, no Plano Diretor Sul em Palmas/TO, CEP 77.015-016, inscrita no
CNPJIMF sob n° 03.005.549/0001-67; doravante denominada FORNECEDORA REGISTRADA,
representada pelo administrador o Sr. Amés Margal, brasileiro, portador do CPF n° 031.140.311-53 e
Cédula de Identidade n® 131715-1986058 SSP/GO, resolvem na forma da Lei Federal n® 10.520, de 17 de
julho de 2002, Decreto Federal n° 7.892/2013 e, subsidiariamente, pela Lei Federal n°® 8.666, de 21 de junho
de 1993, e alteragdes posteriores, firmar a presente ATA DE REGISTRO DE PREGOS, cuja minuta foi
examinada pela Diretoria Juridica da UNITINS, que emitiu seu parecer, conforme o paragrafo Unico do
amgo 38 da Lei n° B.666, de 1993, mediante as seguintes condigdes:

IPARC _ PRI e T AL R R .
11. A presente Ata de Registro de Precos ¢ regida pelas disposigbes contidas na Lei Federal n° 8.666,
de 21 de junho de 1.993, pelo Decreto Federal n°. 10.024/2019 e pelo Decreto Estadual 6.081/20 com as
alteragBes introduzidas pela legislagdo posterior pertinente, aplicando-se supletivamente as disposigcdes de
direito privado, bem como as disposigdes contidas no Processo Administrativo protocolado sob n°
2022/20321/000479 da Universidade Estadual do Tocantins e do Procedimento Licitatorio instaurado na
modalidade de Pregao Eletrdnico n ° 011/2022 e seus Anexos, tudo fazendo parte integrante do presente
instrumento, como se transcritos fossem.

-

(o =5 T I s R R NG S I ORI e i AR L e AN i
i1 O objeto desta ata consiste na fixagéo de pregos do item descrito abaixo, por meio do sistema de
registro de pregos para CONTRATAGCAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA NA PRESTAGAO DE
SERVIGOS DE ALIMENTAGAO E BUFFET, destinado ao atendimento das necessidades da Universidade
Estadual do Tocantins, pelo periodo de 12 (doze) meses, especificado(s) no(s) item(ns) do Termo de
Referéncia, Anexo | do edital de Pregdo Eletrénico n° 011/2022, que é parte integrante desta Ata, assim
como a proposta vencedora, independentemente de transcriqéo.

3. . & DA VIGENCIAR SRR s TR s SRR S S (G
31 A presente Ata de Registro de Pregos tera vigéncia de 12 (doze) meses, a contar da data da sua
publicagao.

4. DO GERENCIAMENTODA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

Documento foi assinado digitalmente por AUGUSTO DE REZENDE CAMPOS em 06/05/2022 11:23:31.

A autenticidade deste documento pode ser verificada no site https://sgd-ati.to.gov.br/verificador, informando o cédigo verificador: AD99FCB90102EDF1
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4.1 Os gerenciamentos deste Instrumento, nos aspectos operacionais e contratuais, caberdo a
Coordenadoria de Gest&o de Contratos da UNITINS, competindo-lhe:

5

~

a) efetuar controle dos fornecedores, dos Pregos, dos quantitativos fornecidos e das
especificagbes do objeto registrado;

b) monitorar os Precos do objeto de forma a manter atualizados os valores praticados no

¢) contatar a FORNECEDORA REGISTRADA por meio de e-mail ou telefone, para confirmagéo
do recebimento da nota de empenho;

d) observar, durante a vigéncia da presente Ata, que sejam mantidas as condigcbes de habilitagao
& qualificagdo exigidas na licitagdo, bem como a compatibilidade com as obrigagdes
assumidas, inclusive, solicitar novas certiddes ou documentos com datas e prazos atualizados,
por razdo da contratagao;

e) conduzir eventuais procedimentos administrativos de renegociacéo de pregos registrados, para
fins de adequagéo as novas condigbes de mercado e de aplicagéo de penalidades:

f) consultar a FORNECEDORA REGISTRADA quanto ao interesse em fornecer o objeto a outro
orgao da Administragéo Publica que externe a intengao de utilizar a presente Ata;

Paragrafo primeiro — As Pesquisas de mercado, atendendo & conveniéncia e ao interesse publico, poderao
ser realizadas por entidades especializadas, preferencialmente integrantes da Administragéo Publica, assim
como serem utilizadas pesquisas efetuadas por érgaos publicos.

Paragrafo segundo - Os setores responsaveis pela demanda do objeto contratado auxiliarao a
Coordenadoria de Gestao de Contratos da UNITINS na pesquisa de pregos do material/servigo registrado,
de forma a avaliar o Prego a ser contratado, bem como elaborara a estimativa de consumo e o cronograma

Paragrafo terceiro — Apos a finalizagao dos procedimentos licitatérios sera realizado o Cadastro de Reserva
e este sera gerenciado pela Coordenadoria de Gestio de Contratos da UNITINS, cabendo a ela a

constantes no referido Cadastro.

5L EDOIGE _ SR D S TR A ST 5 MR T g
5.1 O Orgéo Gerenciador adotara a pratica de todos os atos necessarios ao controle e administragdo da
presente Ata,

5.2 DOS PREGOS REGISTRADOS

EMPRESA: BELLADATA BUFFET & RESTAURANTE LTDA
CNPJ: 03.005.549/0001-67

E-MAIL: belladata@gmail.com

TELEFONE: (63) 99981-8885 / 3028-8063

11:23:31.
Documento foi assinado digitalmente por AUGUSTO DE REZENDE CAMPOS em 06/05/2022 . » e ressoiston
ticidade deste documento pode ser verificada no site https://sgd-ati.to.gov.br/verificador, informando o cédigo vel :
A autenticida
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GRUPO 01: REGIAO CENTRAL (PALMAS, PARAISO DO TOCANTINS e PORTO NACIONAL) —!
VALOR
VALOR TOTAL
ITEM OBIJETO UNIDADE QTDE. UNITARIO REGISTRADO
REGISTRADO
COFFEE BREAK

CARDAPIO MINIMO SUGERIDO:

SALGADOS - MINIMO DE 08 SALGADINHOS POR PESSOA (10
TIPOS A ESCOLHER DENTRE AS OPGOES SEGUINTES)

*  COXINHA DE FRANGO COM CATUPIRY;
*  CROQUETE DE CARNE;

¢ EMPADINHA DE FRANGO;

*  EMPADINHA DE PALMITO;

*  ESFIRRA DE CARNE;

*  ESFIRRA DE QUEIIO;

*  MINI-PIZZA;
* QUIBE ASSADO RECHEADO COM MUSSARELA E
PRESUNTO;

*  QUIBE FRITO;

¢ TROUXINHA DE CARNE DE SOL;

*  RISOLE DE CARNE;

*  RISOLE DE MILHO COM CATUPIRY;

*  RISOLE DE PALMITO COM CATUPIRY;
*  RISOLE DE PRESUNTO.

BOLOS - MINIMO DE 150G POR PESSOA (03 TIPOS A

ESCOLHER DENTRE AS OP OEs SEGUINTES
01 Y : CoRaHon 4.000 RS 45,00 RS 180.000,00
*  BANANA; PESSOA
. CENOURA;
. CHOCOLATE;
. COCo;
*  FORMIGUEIRO;
L} MILHO;
. LARANJA;
¢ MANDIOCA.,

MINI SANDUICHES - MINIMO DE 03 UND POR PESSOA (03
TIPOS A ESCOLHER DENTRE QS SEGUINTES)

*  CROISSANT RECHEADO COM PASTA DE FRANGO;

*  MINI SANDUICHE DE PAO CIABATTA COM MUSSARELA,
LOMBINHO FATIADO, REQUENIAD E ALFACE;

*  MINI SANDUICHE DE PAQ COM PASTA DE FRANGO;

*  MINI SANDUICHE DE PAO COM PASTA DE TOMATE £
RICOTA;

*  MINI SANDUICHE DE PAO DE FORMA COM PASTA DE
ATUM E ALFACE.

TORTAS SALGADAS - MINIMO DE 150G POR PESSOA (02
TIPOS A ESCOLHER DENTRE AS SEGUINTES)

. FRANGO;
L . QUICHE DE CARNE DE SOL;
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*  QUICHE DE FRANGO E PALMITO;
*  QUICHE DE QUENO.

TORTAS DOCES -~ MINIMO DE 150G POR PESSOA (02 TIPOS A
ESCOLHER DENTRE AS SEGUINTES)

*  PAVE DE ABACAXI:

*  MOUSSE DE MARACUJA;

*  PAVE DE PESSEGO;

*  TORTA DE COCO;

*  TORTA DE LIMAQ;

*  MOUSSE DE CHOCOLATE;

*  TORTA PRESTIGIO;

*  TORTA FLORESTA NEGRA COM CEREJA.

FRUTAS — MINIMO 100G POR PESSOA

*  TIPICAS DA ESTACAD;
*  SALADA DE FRUTAS.

BEBIDAS — MINIMO S00ML POR PESSOA

* 3 TIPOS DE SUCOS NATURAIS, COM ACUCAR E SEM
(TRAZER ADOGANTE DE PRIMEIRA QUALIDADE);

* 3 TIPOS DE REFRIGERANTES TRADICIONAL E 2 TIPOS
“ZERQ";

*  AGUA COM GAS, SEM GAS E AGUA AROMATIZADA,

UTENSILIOS, PESSOAL, MESAS, CADEIRAS, TOALHAS -
DEVERAO ESTAR INCLUSOS TODOS O MATERIAIS
NECESSARIOS, TAIS COMO:

*  ORGANIZAGAO DO AMBIENTE;

* COPOS E JARRAS DE VIDRO OU CRISTAL PARA
REFRIGRANTE, SUCOS E AGUA;

*  PRATOS DE MESA E SOBREMESA (PORCELANA BRANCA):

*  TALHERES DE AGO INOX;

* GUARDANAPOS  DESCARTAVEIS DE  PRIMEIRA
QUALIDADE;

*  GUARDANAPOS DE TECIDO DE PRIMEIRA QUALIDADE:

* TODO O PESSOAL ESPECIALIZADO E UNIFORMIZADO:
GARCOM, COPEIRO E COZINHEIRO, E DESPESAS COM
MONTAGEM E DESMONTAGEM;

* CADEIRAS E MESAS RESISTENTES (ATE 180KG),
DECORADAS COM TOALHAS DE JACQUARD NOVAS,
DEVIDAMENTE PASSADAS E EM CORES A SEREM
DEFINIDAS PELA DICOM NO ATO DA SOLICITAGAD -
SENDO 01 (UMA) MESA QUADRADA DE PVC PARA 04
(QUATRO) CONVIDADOS E CADEIRAS DE PVC EM
QUANTIDADE  SUFICIENTE PARA O TOTAL DE
CONVIDADOS; OU MESAS DO TIPO “BISTRO” PARA
CONVIDADOS: FERRO COM VIDRO, SENDO 01 (UMA)
MESA BISTRO PARA CADA 03 (TRES) CONVIDADOS E
BANQUETAS SUFICIENTES PARA O TOTAL DE
CONVIDADES; OU 01 (UMA) MESA REDONDA GRANDE
PARA CADA 07 (SETE) CONVIDADOS E CADEIRAS DE PVC
PARA O TOTAL DE CONVIDADOS,
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MAO DE OBRA ‘

*  ATE 49 CONVIDADOS: 01 GARGOM, 01 GARGONETE, 01 ‘
AUXILIAR DE COZINHA;

* DE S0 A 100 CONVIDADOS: 02 GARGONS, 02
GARCONETES E 02 AUXILIARES DE COZINHA;

. DE 101 A 200 CONVIDADOS: 04 GARCONS, 04
GARCONETES, 03 AUXILIARES DE COZINHA;

* DE 201 A 300 CONVIDADOS: 06 GARCONS, 0
GARGONETES, 04 AUXILIARES DE COZINHA;

* DE 301 A 400 CONVIDADOS: 08 GARCONS, 08
GARGONETES, 05 AUXILIARES DE COZINHA

* DE 401 A 500 CONVIDADOS: 10 GARCONS, 10
GARCONETES, 06 AUXILIARES DE COZINHA.

0OBS: A CADA SOLICITAGAQ, O PEDIDO MINIMO SERA PARA 10
(DEZ) PESSOAS.

COQUETEL/EMPRATADOS
CARDAPIO MINIMO SUGERIDO:

TABUA DE FRIOS ~ MIN| MO DE 200g POR PESSOA

*  SALAMINHO;

*  PALMITO;

*  OVO DE CODORNA COM MOLHO ROSE;
*  LOMBO DEFUMADO;

*  CHESTER DEFUMADO;

*  BLANQUETE DE PERU;

*  QUEIO FRESCAL;
*  QUEIO MUGARELA;
*  QUEID PRATO;
*  QUENO PROVOLONE;
. PICLES;
*  AZEITONAS;
*  TOMATE SECO;
02 *  CARPACCIO DE LAGARTO; CUSTO POR 500 RS 68,00 RS 34.000,00
¢ FRUTAS SECAS DIVERSAS; PESSOA
*  PAES DIVERSOS;
. PATES;
*  CANAPES;
*  ANTEPASTO DE BERINJELA;
*  QUIBE CRU;
*  AMENDOIM;

*  CASTANHAS TORRADAS.

FINGER FOOD - (05 TIPOS A ESCOLHER DENTRE 0S
SEGUINTES)

*  CUSCUZ PAULISTA;

*  FRICASSE DE FRANGO;

*  GRATINADO DE BACALHAU;

*  GRATINADO DE CAMARAQ;

*  MINIESCONDIDINHO DE CAMARAO;

*  MINIESCONDIDINHO DE CARNE DE SOL;
*  MINIRISOTO DE CAMARAQ;

*  MINIRISOTO DE FRANGO);
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MINI RISOTO DE PEQUI;

MINI RISOTO DE QUEIO;

SALPICAO DE BACALHAU;

SALPICAQ DE FRANGO;

STROGONOFF DE FILE COM ARROZ E BATATA PALHA;
STROFONOFF DE FRANGO COM ARROZ E BATATA PALHA;

SALGADOS - MINIMO DE 15 und POR PESSOA (15 TIPOS A
ESCOLHER DENTRE OS SEGUINTES)

BOLINHO DE AIPIM COM CARNE DE SOL E CATUPIRY;
BOLINHO DE BACALHAU;

CANUDINHO FOLHADO DE FRANGO AOS QUATRO
QUELNIOS;

COXINHA DE FRANGO COM CATUPIRY;
CROQUETE DE CARNE;

EMPADINHA DE FRANGO;

EMPADINHA DE PALMITO;

ESFIHA DE CARNE;

ESFIHA DE QUENO;

QUIBE;

QUICHE DE FRANGO;

QUICHE DE QUATRO QUELIOS;

QUICHE DE QUEIIO E PRESUNTO;

QUICHE DE RICOTA COM PRESUNTO DEFUMADO:
QUICHE DE RICOTA COM TOMATE SECO E MANJERICAO:
RISOLE DE CAMARAQ COM CATUPIRY:

RISOLE DE CARNE:

RISOLE DE MILHO COM CATUPIRY:

RISOLE DE PALMITO COM CATUPIRY;

RISOLE DE PRESUNTO COM CATUPIRY:
TROUXINHA DE BACALHAU;

TROUXINHA DE CAMARAQ

TORTAS SALGADAS — MINIMO DE 250 POR PESSOA (02 TIPOS
A ESCOLHER DENTRE AS SEGUINTES)

L

TORTA DE BACALHAU;

TORTA DE CAMARAQ;

TORTA DE CARNE;

TORTA DE FRANGO COM PALMITO.,

APERITIVOS — MINIMO DE 350g POR PESSOA

ESPETINHO DE FILE DE FRANGO ENVOLTO EM LAMINA
DE BACON COM MOLHO ROTI;

ESPETINHO DE FILE ENVOLTO EM LAMINA DE BACON
COM MOLHO ROTI;

MEDALHAO DE FRANGO.

SOBREMESAS — MINIMO DE 250g POR PESSOA (04 TIPOS A
ESCOLHER DENTRE AS SEGUINTES)

MOUSSE DE CHOCOLATE;
MOUSSE DE MARACUJA;

PAVE DE ABACAXI;

PAVE DE CHOCOLATE COM NOZES;
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*  PAVE DE MORANGE;

*  PUDIM DE LEITE CONDENSADO;
*  SALADA DE FRUTAS;

. SORVETE;

*  TORTA DE LIMAO;

*  TORTA GELADA DE CHOCOLATE;

BEBIDAS — MINIMO 700m| POR PESSOA

* 4 TIPOS DE SUCOS NATURAIS, COM AGUCAR E SEM
(TRAZER ADOCANTE DE PRIMEIRA QUALIDADE);

* 3 TIPOS DE REFRIGERANTES TRADICIONAI E 2 TIPOS
“ZERO";

*  AGUA COM GAS, SEM GAS E AGUA AROMATIZADA;

*  COQUETEL DE FRUTAS SEM ALCOOL.

MESA, CADEIRA E TOALHAS - DEVERAO ESTAR INCLUIDOS
TODOS OS MATERIAIS NECESSARIOS, TAIS COMO:

*  ORGANIZAGAD DO AMBIENTE;

¢ COPOS E JARRAS DE VIDRO OU CRISTAL PARA
REFRIGRANTE, SUCOS E AGUA;

*  PRATOS DE MESA E SOBREMESA (PORCELANA BRANCA);

*  TALHERES DE ACO INOX;

*  GUARDANAPOS  DESCARTAVEIS DE PRIMEIRA
QUALIDADE;

*  GUARDANAPOS DE TECIDO DE PRIMEIRA QUALIDADE:

¢ CADEIRAS E MESAS DECORADAS COM TOALHAS NOVAS,
DEVIDAMENTE PASSADAS;

* TODO O PESSOAL ESPECIALIZADO E UNIFORMIZADO:
GARCOM, COPEIRO E COZINHEIRO, E DESPESAS COM
MONTAGEM E DESMONTAGEM,;

* CADEIRAS E MESAS RESISTENTES (ATE  180KG),
DECORADAS COM TOALHAS DE JACQUARD NOVAS,
DEVIDAMENTE PASSADAS E EM CORES A SEREM
DEFINIDAS PELA DICOM NO ATO DA SOLICITACAD -
SENDO 01 (UMA) MESA QUADRADA DE PVC PARA 04
(QUATRO) CONVIDADOS E CADEIRAS DE PVC EM
QUANTIDADE = SUFICIENTE PARA O TOTAL Df
CONVIDADOS; OU MESAS DO TIPO “BISTRO” PARA
CONVIDADOS: FERRO COM VIDRO, SENDO 01 (UMA)
MESA BISTRO PARA CADA 03 (TRES) CONVIDADOS E
BANQUETAS  SUFICIENTES PARA O TOTAL DE
CONVIDADES; OU 01 (UMA) MESA REDONDA GRANDE
PARA CADA 07 (SETE) CONVIDADOS E CADEIRAS DE PVC
PARA O TOTAL DE CONVIDADOS.

MAOQ DE OBRA

*  ATE 49 CONVIDADOS: 01 GARCOM, 01 GARGCONETE, 01
AUXILIAR DE COZINHA;

* DE SO A 100 CONVIDADOS: 02 GARCONS, 02
GARCONETES E 02 AUXILIARES DE COZINHA;

* DE 101 A 200 CONVIDADOS: 04 GARGONS, 04
GARCONETES, 03 AUXILIARES DE COZINHA;

* DE 201 A 300 CONVIDADOS: 06 GARCONS, 06
GARCONETES, 04 AUXILIARES DE COZINHA;
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* DE 301 A 400 CONVIDADOS: 08 GARCONS, 08
GARCONETES, 05 AUXILIARES DE COZINHA;

* DE 401 A 500 CONVIDADOS: 10 GARCONS, 10
GARCONETES, 06 AUXILIARES DE COZINHA.

OBS.: A CADA SOLICITAGAO, O PEDIDO MINIMO SERA PARA 30
(TRINTA) PESSOAS.

LANCHE EMBALADO INDIVIDUALMENTE

CARDAPIO MINIMO SUGERIDO:

ESCOLHER UMA DAS OPGOES A SEGUIR PARA CADA

SOLICITACAD:

*  OPGAO 1: 01 SANDUICHE QUENTE/SALGADO GRANDE +
01 REFRIGERANTE QU SUCO:

*  OPCAD02: 01 SANDUICHE NATURAL + 01 REFRIGERANTE
0U suCo;

*  OPGAO 03: 10 SALGADOS VARIADOS (ATE 03 FRITOS E
OUTROS ASSADOS) + 01 REFRIGERANTE OU SUCO;
* OPCAD 04: 06 QUITANDAS DIVERSAS + 01

REFRIGERANTES OU SUCO:
03 * OPCAO 05: D1 BARRA DE CEREAL + 01 Biscorro| CUSTO POR 2.000 RS 29,00 RS 58.000,00

RECHEADO DE PRIMEIRA QUALIDADE + 01| PESSOA

REFRIGERANTE OU SUCO;

*  OPGAO 06: 01 BARRA DE CEREAL + 01 PACOTINHO DE
BOLACHA DE AGUA E SAL DE PRIMEIRA QUALIDADE + 01
REFRIGERANTE OU SUCO.

BEBIDAS:

*  SUCO NATURAL (DA FRUTA) OU INDUST RIALIZADO DE
PRIMEIRA QUALIDADE, EM EMBALAGEM INDIVIDUAL DE
350ml E CANUDO;

*  REFRIGANTE EM LATA DE PRIMEIRA QUALIDADE, 350ml,
COM CANUDO;

OBS.: A CADA SOLICITAGAO, O PEDIDO MINIMO SERA PARA 15
(QUINZE) PESSOAS)

LANCHE
CARDAPIO MINIMO SUGERIDO:

*  ENROLADINHO DE QUELIO (MINIMO 300g POR PESSOA);
*  PAO DE QUENO (MINIMO 250g POR PESSOA);

*  BISCOITO DE QUENO (MINIMO 200g POR PESSOA);

* BOLOS DE CENOURA, FORMIGUEIRO,  MILHO,

CHOCOLATE E LARANJA (MINIMO 250g POR PESSOA); CUSTO POR
04 *  SALADA DE FRUTAS E FRUTAS FATIADAS (MINIMO 200g PESSOA 800 R$ 29,00 R$ 23.200,00
POR PESSOA).

BEBIDAS ~ MINIMO 500m| POR PESSOA

* 2 TIPOS DE SUCOS NATURAIS, COM AGUCAR E SEM
(TRAZER ADOCANTE DE PRIMEIRA QUALIDADE);

*  2TIPOS DE REFRIGERANTES NORMAL £ 1 TIPO “ZE RO";

*  LEITE ACHOCOLATADO;

*  CAPUCCINO
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MESA, CADEIRA E TOALHAS — DEVERAQ ESTAR INCLUIDOS
TODOS OS MATERIAIS NECESSARIOS, TAIS COMO:

*  ORGANIZAGAO DO AMBIENTE;

* COPOS E JUARRAS DE VIDRO OU CRISTAL PARA
REFRIGRANTE, SUCOS E AGUA;

*  PRATOS DE MESA E SOBREMESA (PORCELANA BRANCA);

*  TALHERES DE ACO INOX;

* GUARDANAPOS  DESCARTAVEIS  DE PRIMEIRA
QUALIDADE;

*  GUARDANAPOS DE TECIDO DE PRIMEIRA QUAL| DADE;

*  CADEIRAS E MESAS DECORADAS COM TOALHAS NOVAS,
DEVIDAMENTE PASSADAS;

* TODO O PESSOAL ESPECIALIZADO E UNIFORMIZADO:;
GARCOM, COPEIRO E COZINMEIRO, E DESPESAS com
MONTAGEM E DESMONTAGEM;

* CADEIRAS E MESAS RESISTENTES (ATE  180KG),
DECORADAS COM TOALHAS DE JACQUARD NOVAS,
DEVIDAMENTE PASSADAS E EM CORES A SEREM
DEFINIDAS PELA DICOM NO ATO DA SOLICITAGAD -
SENDO 01 (UMA) MESA QUADRADA DE PVC PARA 04
(QUATRO) CONVIDADOS E CADEIRAS DE PVC EM
QUANTIDADE ~ SUFICIENTE PARA O TOTAL DE
CONVIDADOS.

OBS.: A CADA SOLICITACAQ, O PEDIDO MINIMO SERA PARA 15
(QUINZE) PESSOAS)

REFEICAO (TIPO MARMITEX)
CARDAPIO MINIMO SUGERIDO:

ALMOCO: REFEICAO INDIVIDUAL ACONDICIONADA EM
EMBALAGEM DESCARTAVEL PROPRIA PARA MARMITEX DE
ISOPOR RETANGULAR FUNDA, COM 03 (TRES) DIVISORIAS, 01
(UMA) EMBALAGEM DESCARTAVEL A PARTE COM SALADA
CRUA, 01 (UMA) EMBALAGEM DESCARTAVEL A PARTE COM
UMA FRUTA PRONTA PARA CONSUMO (EX.: BANANA, FATIA
DE MELANCIA, MAGA).

OPGCAD 1
CARDAPIO: ARROZ BRANCO, UMA CARNE BRANCA £ CUSTO POR
05 ALMONDEGAS, FEUAO DE MOLHO, UM TIPO DE MASSA, b8 2.500 RS 22,99 RS 57.475,00
FAROFA, LEGUMES COZIDOS E SALADA DE FOLHOSAS COM
TOMATE,
BEBIDA: SUCO DE FRUTA (COPO, CAIXA OU LATA LACRADO,
COM NO MINIMO 300mi).
OPCAD 2

CARDAPIO: ARROZ BRANCO, FELAO AD MOLHO, CARNE
MOIDA COM BATATA, LINGUICA CALABRESA, FRANGO A
PASSARINHO, PURE, ESPAGUETE AQ ALHO E OLED, SALADA DE
ALFACE AMERICANA, CENOURA CRUA E TOMATE.

BEBIDA: SUCO DE FRUTA (COPO, CAIXA OU LATA LACRADO,
COM NO MINIMO 300m).
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OPGAO 3

CARDAPIO: ARROZ BRANCO, BIFE DE PANELA, FRANGO AQ
MOLHO, MACARRAO AD MOLHO SUGO OU AO MOLHO
BRANCO, FAROFA, FEIJAO, REFOGADO DE LEGUMES {PELO
MENOS DE DOIS TIPOS) SALADA TIPO VINAGRETE.

BEBIDA: SUCO DE FRUTA (COPO, CAIXA OU LATA LACRADO,
COM NO MINIMO 300ml).

OPCAO 4

CARDAPIO: ARROZ BRANCO, CARNE DE PANELA, FILE DE
FRANGO GRELHADO, MACARRAO AQ MOLHO SUGO OU AO
MOLHO BRANCO, FAROFA, FEIJAQ, REFOGADO DE LEGUMES
(PELO MENOS DE DOIS TIPOS), SALADA TIPO VINAGRETE.

BEBIDA: SUCO DE FRUTA (COPO, CAIXA OU LATA LACRADO,
COM NO MINIMO 300m|).

OPGAO 5

CARDAPIO: ARROZ BRANCO, ESTROGONOFE DE FRANGO,
LOMBO SUINO EM PEDAGOS, MACARRAO AO MOLHO SUGO
OU AD MOLHO BRANCO, FAROFA, FEIJAO, REFOGADO DE
LEGUMES (PELO MENOS DE DOIS TIPOS), VINAGRETE.

BEBIDA: SUCO DE FRUTA (COPO, CAIXA OU LATA LACRADO,
COM NO MINIMO 300mi),

0BS.: A CADA SOLICITAGAO, O PEDIDO MINIMO SERA PARA 20
(VINTE) PESSOAS)

BRUNCH
CARDAPIO MINIMO SUGERIDO:

*  MESA DE PANQUECAS DOCES - 200g POR PESSOA:
o  MEL;
©  CALDA DE AMORA OU CALDA DE DAMASCO);
©  CALDA DE CHOCOLATE;
©  FRUTAS DA ESTAGAO FATIADAS.
*  MESA DE SALGADOS - 250g POR PESSOA:
©  QUICHE DE QUENO OU QUICHE DE PRESUNTO E

QUEND;
o OVOS POCHE (ESCALDADOS);
06 ©  MINI SALSICHA COM MOLHQ DE TOMATE FRESCO: CUSTO POR
o CESTO DE PAES. PESSOA 300 RS 34,99 RS 10.497,00

*  BEBIDAS FRIAS — 500m| POR PESSOA:
©  SUCO DE LARANJA, LIMAO E ACEROLA;
©  SUCO DE MAGA COM FRUTAS SILVESTRES;
O MIX DE LARANJA COM CENOURAS, FIGOS, BANANA
E GENGIBRE;
o  AGUA DE COCO.
¢  BEBIDAS QUENTES — 300m| POR PESSOA:

o  CAFE;

o LEITE;

©  ACHOCOLATADO:;

©  CHAS VARIADOS.
*  MATERIAIS:

©  COPOS: VIDRO;
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O TRAVESSAS: VIDRO, PORCELANA, INOX;
o TALHERES: INOX;
o GUARDANAPOS: TECIDO.

MAO DE OBRA

*  ATE 49 CONVIDADOS: 01 GARCOM, 01 GARGONETE, 01
AUXILIAR DE COZINHA;

* DE 50 A 100 CONVIDADOS: 02 GARCONS, 02
GARCONETES E 02 AUXILIARES DE COZINHA;

* DE 101 A 200 CONVIDADOS: 04 GARCONS, 04
GARCONETES, 03 AUXILIARES DE COZINHA;

* DE 201 A 300 CONVIDADOS: 06 GARCONS, 06
GARCONETES, 04 AUXILIARES DE COZINHA;

* DE 301 A 400 CONVIDADOS: 08 GARCONS, 08
GARGONETES, 05 AUXILIARES DE COZINHA;

* DE 401 A 500 CONVIDADOS: 10 GARCONS, 10
GARCONETES, 06 AUXILIARES DE COZINHA.

OBS: A CADA SOLICITACAQ, O PEDIDO MINIMO SERA PARA 25
(VINTE E CINCO) PESSOAS.

07

LANCHE TEMATICO 1 - (COMIDAS TIPICAS JUNINAS)
CARDAPIO MINIMO SUGERIDO:

*  CANIJICA - 2008 POR PESSOA;

*  ARROZ DOCE - 200g POR PESSOA;

*  BOLOS DE MILHO, MANDIOCA, ARROZ CENOURA, FUBA
E BANANA (350g POR PESSOA);

*  MANE PELADO - 150g POR PESSOA:

*  PACOQUINHA DOCE - 100g POR PESSOA;

*  PACOCA DE CARNE DE SOL - 200g POR PESSOA:

¢ CACHORRO QUENTE - 02 und POR PESSOA;

*  AMENDOIM TORRADO SEM CASCA - 100g POR PESSOA;

*  PEDE MOLEQUE - 100g POR PESSOA:

* PAMONHA DE SABORES VARIADOS (DOCE, SAL, COM
PIMENTA) - 02 und POR PESSOA;

*  MILHO ASSADO - 02 und POR PESSOA;

*  MILHO COZIDO - 02 und POR PESSOA:

*  MACA DO AMOR - 02 und POR PESSOA;

*  PIPOCA DOCE E SALGADA — 100g POR PESSOA:

*  CURAL-150g POR PESSOA.

BEBIDAS - 600m| POR PESSOA:

* 4 TIPOS DE SUCOS NATURAIS, COM AGUCAR E SEM
(TRAZER ADOCANTE DE PRIMEIRA QUALIDADE);

* 3 TIPOS DE REFRIGRANTES TRADICIONAL E 2 TIPOS
“ZERQ";

*  AGUA COM GAS, SEM GAS E AGUA AROMATIZADA;

*  COQUETEL DE FRUTAS SEM ALCOOL.

MATERIAIS:

*  COPOS DESCARTAVEIS;
*  TRAVESSAS DESCARTAVEIS - ISOPOR OU PLASTICO;
* _ TALHERES DESCARTAVEIS SUPER-RESISTENTES;

CUSTO POR
PESSOA

400

RS 34,99

RS 13.996,00
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. GUARDANAPOS DESCARTAVEIS.

0OBS: A CADA SOLICITAGAQ, O PEDIDO MINIMO SERA PARA 25
(VINTE E CINCO) PESSOAS.

LANCHE TEMATICO 2 - (CARDAPIO INFANTIL)
CARDAPIO MINIMO SUGERIDO:

¢  PIPOCA DOCE E SALGADA - 250g POR PESSOA;
* ALGODAO DOCE DE CORES VARIADAS - 150g POR

PESSOA;

*  CHURROS DE CHOCOLATE E DOCE DE LEITE - 02 und POR
PESSOA;

*  SALGADINHOS VARIADOS (ASSADOS E FRITOS) - 10 und
POR PESSOA;

*  BOLOS DE CHOCOLATE, COCO - 200g POR PESSOA;

*  CACHORRO QUENTE ~ 02 und POR PESSOA;

*  DOCINHOS - BRIGADEIRO DE CHOCOLATE, BRIGADEIRO
BRANCO, BEWINHO, CAJUZINHO (06 und POR PESSOA);

¢  BATATAFRITA (150g POR PESSOA).

CUSTO POR
08 BEBIDAS - 600m| POR PESSOA: PESSOA 250 RS 34,99 RS 8.747,50
* 4 TIPOS DE SUCOS NATURAIS, COM ACUCAR E SEM
(TRAZER ADOCANTE DE PRIMEIRA QUALIDADE);
* 2 TIPOS DE REFRIGRANTES TRADICIONAL E 1 TIPO
“ZERQ";
*  AGUA SEM GAS.
MATERIAIS:
*  COPOS DESCARTAVEIS;
*  TRAVESSAS DESCARTAVEIS ~ ISOPOR QU PLASTICO;
*  TALHERES DESCARTAVEIS SUPER-RESISTENTES;
*  PRATOS DESCARTAVEIS DE ISOPOR — RESISTENTES
*  GUARDANAPQS DESCARTAVEIS.
OBS: A CADA SOLICITACAD, O PEDIDO MINIMO SERA PARA 20
(VINTE) PESSOAS.
REFEICAO (TIPO “BUFFET AMERICANO” — SELF-SERVICE)
(SERVIR POR DUAS HORAS)
CARDAPIO MINIMO SUGERIDO:
* 2 TIPOS DE ARROZ A ESCOLHER ENTRE - MINIMO DE
150g DE CADA POR PESSOA:
©  ARROZ BRANCO TRADICIONAL;
©  GALINHADA (ARROZ COM FRANGO); CUSTO POR
09 ©  ARROZ COM BANANA FRITA; PESSOA 400 RS 79,00 RS 31.600,00
©  ARROZ COM CARNE SOL.
*  2TIPOS DE FEIJAO A ESCOLHER ENTRE — MINIMO DE 50g
DE CADA POR PESSOA:

o  FEIJAO TRADICIONAL;
o  FEIAO TROPEIRO;
o  FELOADA.
* 3 TIPOS DE GUARNICOES A ESCOLHER ENTRE - MINIMO
DE 75g DE CADA POR PESSOA:
O  MACARRONADA  (ESPAGUETE COM MOLHO
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BOLONHESAJ
©  PANQUECAS DE FRANGO OU BOLONHESA (MOLHO
VERMELHO OU BRANCO);
©  LASANHA BOLONHESA OU DE FRANGO);
o PAO DE ALHO ASSADO;
©  ABACAXI ASSADO COM CANELA.
* 2 TIPOS DE LEGUMES OU TUBERCULOS A ESCOLHER
ENTRE — MODO DE PREPARO A SER INDICADO NO ATO
DA SOLICITAGAO E MINIMO DE 100g DE CADA POR

PESSOA:
©  BATATA;
o  CENOURA;
©  BETERRABA;
Lo} MANDIQCA.

* 3 TIPOS DE CARNES A ESCOLHER ENTRE - (MODO DE
PREPARO A SER INDICADO NO ATO DA SOLICITAGAO):
©  CARNE BOVINA DE PRIMEIRA QUALIDADE - MINIMO
DE 350g POR PESSOA;
©  CARNE SUINA DE PRIMEIRA QUALIDADE — MINIMO
D 200g POR PESSOA;
©  CORTES DE FRANGO (ASA, COXA E SOBRECOXA,
ETC.) - MINIMO DE 200g POR PESSOA;
©  LINGUICA PARA CHURRASCO (FRANGO E/OU SUINA)
= MINIMO DE 150g POR PESSOA.
¢ 2 TIPOS DE SALADAS A ESCOLHER ENTRE — MINIMO DE
50g DE CADA POR PESSOA:
©  VINAGRETE;
©  SALADA TROPICAL;
©  MAIONESE TRADICIONAL (BATATA, CENOURA,
CHUCHU COZIDOS);
o  FOLHAGENS (COUVE, ALFACE, RUCULA, ACELGA,
REPOLHO)
o TOMATE COM ALFACE;
o TOMATE COM REPOLHO.,
*  2TIPOS DE SOBREMESA A ESCOLHER ENTRE — MINIMO
DE 150g DE CADA POR PESSOA:
o  PUDIM DE LEITE CONDENSADO;
@ SORVETES DE SABORES VARIADOS (CHOCOLATE,
FLOCOS, MORANGO, NAPOLITANO, BOMBOM,
ETC);
©  MOUSSE DE MARACUJA;
©  MOUSSE DE CHOCOLATE.

BEBIDAS ~ 700m| POR PESSOA:

* 4 TIPOS DE SUCOS NATURAIS, COM ACUCAR E SEM
(TRAZER ADOGANTE DE PRIMEIRA QUALIDADE);

* 3 TIPOS DE REFRIGRANTES TRADICIONAL E 2 TIPOS
“ZERO”;

*  AGUA COM GAS, SEM GAS E AGUA AROMATIZADA;

*  COQUETEL DE FRUTAS SEM ALCOOL.

MESA, CADEIRA E TOALHAS - DEVERAO ESTAR INCLUIDOS
TODOS OS MATERIAIS NECESSARIOS, TAIS COMO:

*  ORGANIZAGAO DO AMBIENTE;
* COPOS E JARRAS DE VIDRO OU CRISTAL PARA
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0BS.:
(TRINTA) PESSOAS)

REFRIGRANTE, SUCOS E AGUA;

PRATOS DE MESA E SOBREMESA (PORCELANA BRANCA);
TALHERES DE AGO INOX:

GUARDANAPOS ~ DESCARTAVEIS DE  PRIMEIRA
QUALIDADE;

GUARDANAPOS DE TECIDO DE PRIMEIRA QUALIDADE:
CADEIRAS E MESAS DECORADAS COM TOALHAS NOVAS,
DEVIDAMENTE PASSADAS;

TODO O PESSOAL ESPECIALIZADO E UNIFORMIZADO:
GARCOM, COPEIRO E COZINHEIRO, £ DESPESAS COM
MONTAGEM E DESMONTAGEM:;

CADEIRAS E MESAS RESISTENTES (ATE 180KG),
DECORADAS COM TOALHAS DE JACQUARD NOVAS,
DEVIDAMENTE PASSADAS E EM CORES A SEREM
DEFINIDAS PELA DICOM NO ATO DA SOLICITAGAQ -
SENDO 01 (UMA) MESA REDONDA GRANDE PARA CADA
07 (SETE) CONVIDADOS E CADEIRAS
REFORCADAS/RESISTENTES ~ DE  ACRILICO  EM
QUANTIDADE  SUFICIENTE PARA O TOTAL DE
CONVIDADOS;  CADEIRAS  ACOMPANHADAS  DE
ALMOFADAS COM ESPUMA REVESTIDA EM OXGORD
COM VELCRO PARA PRENDER,

MAOQ DE OBRA

ATE 49 CONVIDADOS: 01 GARCOM, 01 GARGONETE, 01
AUKXILIAR DE COZINHA;

DE 50 A 100 CONVIDADOS: 02 GARCONS, 02
GARCONETES E 02 AUXILIARES DE COZINHA;

DE 101 A 200 CONVIDADOS: 04 GARCONS, 04
GARCONETES, 03 AUXILIARES DE COZINHA;

DE 201 A 300 CONVIDADOS: 06 GARGCONS,
GARCONETES, 04 AUXILIARES DE COZINHA;

DE 301 A 400 CONVIDADOS: 08 GARCONS,
GARCONETES, 05 AUXILIARES DE COZINHA;

DE 401 A S00 CONVIDADOS: 10 GARGONS, 10
GARCONETES, 06 AUXILIARES DE COZINHA.

A CADA SOLICITACAQ, O PEDIDO MINIMO SERA PARA 30

VALOR TOTAL REGISTRADO

R$ 417.515,50
(quatrocentos e dezessete mil
quinhentos e quinze reais e
cinquenta centavos)

6.1 O Fornecedor registrado tera o seu registro cancelado quando:

a)
b)

c)

descumprir as condigées da Ata de Registro de Pregos;

néo aceitar reduzir seus precos registrados na hipétese de se tornarem superiores aos

praticados no mercado:;

houver razbes de interesse publico.
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8.2 O cancelamento de registro, nas hipoteses previstas, assegurados o contraditério € a ampla defesa,
sera formalizado por despacho do(a) ordenador(a) de despesas da Universidade Estadual do Tocantins;

6.3 O Fornecedor podera solicitar o cancelamento do seu registro de Preco na ocorréncia de fato
superveniente que venha comprometer a perfeita execugéo contratual, decorrentes de caso fortuito ou de
forga maior devidamente comprovados.

7. DAS OBRIGAGOES'DO FORNECEDOR REG STRA DK G BB S i B
7. Além das obrigagdes constantes nos diplomas federal e estadual de licitagbes bem como no Edital

do Pregéo Eletrénico n° 011/2022 da Universidade Estadual do Tocantins e Seus anexos, sdo obrigagdes do
Fornecedor Registrado:

|. Assinar a Ata de Registro de Pregos em até 05 (cinco) dias Uteis, contados da sua notificagdo;

Il. Manter, durante a vigéncia desta, as condicdes de habilitagéo exigidas no Edital e demais
documentos pertinentes:

lll. A contratada para a entrega do objeto estara obrigada a satisfazer todos os requisitos,
exigéncias e condigdes estabelecidas no Edital e Termo de Referéncia (Anexo | do Edital) do
Pregé&o Eletrénico que gerou esta ata;

D FIRRECDSHR . R T,
8.1 Fica previsto para o objeto desta licitac@o, nos termos do Decreto Estadual 6.081/2020, a

possibilidade de autorizagdo de adesio a Ata de Registro de Pregos ou simplesmente “carona’, nos
seguintes termos:

a) Os orgéos ndo participantes ou caronas, somente poderéo efetuar adesdo(bes) a esta Ata de
Registro de Pregos apés expressa autorizagao do ORGAO GERENCIADOR:

b) Apéds a autorizagdo do ORGAO GERENCIADOR, o “carona” devera efetivar a aquisicao ou
contratagao solicitada no prazo de até 90 (noventa) dias, observado o prazo de vigéncia da
Ata;

c) Ao ORGAO GERENCIADOR sera admitido autorizar a adesdo, através de instrumento
convocatdrio, de até o DOBRO do quantitativo de cada item registrado para o ORGAO
GERENCIADOR e érgaos participantes, independentemente do numero de 6rgdos nao
participantes que aderirem:

d) Cada ¢rgao participante ou “carona’ nao podera exceder CINQUENTA POR CENTO dos
quantitativos dos itens registrados para o Org&o Gerenciador e Orgaos Participantes;

e) Informar para a UNITINS - Coordenadoria de Licitagdo, no prazo méaximo de 5 (cinco) dias
corridos, quanto & aceitag&o ou nao do fornecimento a outro orgéo da Administragdo Publica,
ndo participante deste registro de Precos, que venha a manifestar o interesse em utilizar 0
presente Ajuste.

2 e T

9.1 Apods a assinatura da ARP, tendo sido cumprida a publicidade do registro nela contido, o servico
com os fornecedores registrados sera formalizado pelo érgao interessado por intermédio de instrumento
contratual, emisséo de nota de empenho de despesas, autorizagéo de compra ou outro instrumento habil,
conforme o art. 62 da Lei n° 8.666/93.

Documento foi assinado digitalmente por AUGUSTO DE REZENDE CAMPOS em 06/05/2022 11:23:31. ) soioston
A autenticidade deste documento pode ser verificada no site https://sgd-ati.to.gov.br/verificador, informando o cédigo verificador: AD99|
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9.2 Com base no Caput do Art. 62, c/c com o § 4° do mesmo artigo da Lei n. ° 8.666/93, podera ser
dispensado o Termo de Contrato, sendo o mesmo substituido por Notas de Empenho.

9.3 O(s) contrato(s) decorrente(s) do registro de Pregos devera(&o) ser assinado(s) no prazo de
validade da Ata de Registro de Pregos.

9.4 O(s) contrato(s) a ser(em) firmado(s) em decorréncia da ARP oriunda desta licitagao podera(ao) ser
rescindido(s) a qualquer tempo independente de notificagéo ou interpelagdes judiciais ou extrajudiciais, com
base nos motivos previstos nos arts. 77 e 78, na forma do art. 79 da Lei 8.666/93
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10.1.  Assinam a presente Ata de Registro de Pregos o Reitor, o Pro-Reitor de Administragéo e Finangas,

o Pregoeiro(a), juntamente com a(s) empresa(s) vencedora(s).

11.1. O extrato da presente Ata de Registro de Pregos sera publicado no Diario Oficial do Tocantins,
conforme o disposto no art. 61, paragrafo tinico, da Lei n® 8.666/1993.

12.1.  Consideram-se partes integrantes desta Ata, como se nela estivessem transcritos, o Edital do

Pregéo Eletrénico n® 011/2022 da Universidade Estadual do Tocantins e seus Anexos, bem como a
proposta apresentada pela FORNECEDORA REGISTRADA.

122, As condigbes gerais do fornecimento, tais como os Prazos para entrega e recebimento do objeto, as
obrigagbes da Administragdo e do fornecedor registrado, penalidades e demais condicdes do ajuste,
encontram-se definidos no Termo de Referéncia, anexo ao edital do certame.

Paimas/TO, aos 09 de _ MO de 2022.

AUGUSTO DE REZENDE CAMPOS
REITOR DA UNITINS

RICARDO DE OLIVEIRA CARVALHO
PRO-REITOR DE ADMINSTRACAO E FINANCAS

PETERSON VICTOR CARMO ALBERTONI SACCONI
PREGOEIRO /




